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                  ALBANA 

 RAISIN

100% Albana Romagna

SOL

 Argileux

ROMAGNA ALBANA DOCG 

FORMATS DISPONIBLES 

0,7501 

  TEMPÉRATURE DE SERVICE

8/10 °C 

 AGE MOYEN DES VIGNOBLES COULEUR 

  Jaune paille intense aux reflets dorés.

RENDEMENT  PAR L'HECTARE

                               80 t.

VINIFICATION 

 Fermentation dans des amphores en
cocciopesto et des cuves en béton à une 

température contrôlée de 16 °C.  

VIEILLISSEMENT 

 3 mois en amphore et en
 cuves de béton.

GRADAZIONE ALCOLICA 

13%vol

BOUQUET 
 Fruits jaunes, abricot, pêche, zeste 
d'agrumes, auxquels s'ajoutent des 

fleurs de genêt
et de pêcher. 

 GOÛT
  Sec, franc, d'un corps remarquable et 

d'une belle saveur. Une belle finale 
rehaussée par une légère touche 

tannique. 

ACCOMPAGNEMENT 
  Idéal pour accompagner les pâtes (y 
compris farcies), les plats de poisson, 

les viandes blanches, les salades ou 
servi frais à l'apéritif. Parfait avec les 

sushis et la cuisine internationale.
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COLLE DEL RE 

UVE 

100% Albana di Rornagna 

TERRENO 

Argilloso 

ROMAGNA ALBANA DOCG 

FORMATI DISPONIBILI 

0,7501 

TEMPERATURA Dl SERVIZIO 

8/10 °C 

COLORE ETÀ MEDIA DEI VIGNETI 

15 anni Giallo paglierino deciso con note dorate.                        15 ans  

RESA PER ETTARO 

80 q.li 

VINIFICAZIONE 
Ferrnentazione in vasche di acciaio 
a ternperatura controllata di 16°C. 

AFFINAMENTO 

3 rnesi in vasche di acciaio. 

GRADAZIONE ALCOLICA 

13%vol 
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BOUQUET 

Frutta gialla, albicocca, pesca, 
buccia di agrurni a cui si 

aggiungono fiori di ginestra 
e pesco. 

GUSTO 

Secco, deciso, di notevole corpo e 
buona sapidità. Bel finale 
vivacizzato da un leggero 

contributo tannico. 

ABBINAMENTO 

Ideale per i classici piatti erniliani e 
rornagnoli corne tortellini e 

cappelletti. Perfetto per piatti a base 
di pesce o servito fresco corne 

aperitivo. 
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